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Terroir

Kimmeéridgien sur une colline exposée plein sud dans la vallée des Valmur

Vinification traditionnelle bourguignonne : fermentation alcoolique et malo-lactique en
flore indigene en piéces de chéne suivies d'un élevage de 18 mois sur lies.

Dégustation

Avec sa robe or, le grand Cru Valmur convaincra par sa puissance et sa complexité.
Ses ar6mes primaires et secondaires s’exprimant pleinement actuellement, des arémes de
poires, de mirabelle et toffee sont extrémement puissants.

Avec un peu d'age, le terroir kimméridgien donnant des notes minérales de pierres
mouillées associées a des ardmes de fruits exotiques ressortira.

Accord Mets-Vin

Il accompagne merveilleusement les huitres chaudes, noix de Saint Jacques poélées, ris de
veau, viandes blanches et poissons en sauce.
Température de service, entre 10et 14°C

Garde

Le potentiel de garde est de plus de 10 ans...



